ALKALMAZASI TERULETEK ES TECHNOLOGIAK

9.1 Elelmiszertechnolégia

Az élelmiszeripari gazok kriogén és inertizald tulajdonsagait
elsésorban a hiités, gyorsfagyasztas, védégazos csomagolas,
italgyartas és palackozas terlletén hasznaljak fel a kuldnféle
feldogozott huskészitmények, suté- és tejipari termékek, zold-
ség- és gyumolcsfélék, italaruk természetes tulajdonsagainak,
izének, aromajanak, kivalé mindségének hosszabb tavon torté-
nd megdbrzésére.

Alkalmazasi terilet Messer know-how

Ezen tul az innovativ gazalkalmazasok segitségével szamos
specidlis feladat oldhaté meg, mint példaul a zsiradékok és
olajok poritasa kriokristalyositassal, fliszer-, kavékivonatok, ill6-
olajok és természetes szinezékek el6éllitasa szén-dioxid
hasznalatan alapuld szuperkritikus extrakcioval, vagy friss és
fagyasztott aruk egyazon jarmivel torténd szallitasa kilonb6zé
hémérséklettartomanyokra beallitott, szén-dioxid héval h(itott,
mobil hitékonténerekben.

Elénydk

Kriogén hiités és fagyasztas

Cryogen® Rapid
gyorsfagyasztasi eljaras
és fagyaszto rendszerek
(alagut-, spiral-,
tumbler-fagyasztok

és fagyasztészekrények).
Htékozeg:

cseppfolyés N, és CO,

Gyorsfagyasztas

Gyorsfagyasztas — IQF Vibrofreezer — fagyaszté
berendezés.

Darabos termékek egyedi,
darabonkénti minéségi
gyorsfagyasztasa. A vertikalis
felépitésl berendezésben
egy spiralis valyu rezeg. A
rezgés hatasara lentrdl felfelé
haladnak, és kilon-kilon
fagynak meg a
termékdarabok. H(it6kdzeg:
cseppfolyés N,.

Variomix® és Variocut®
eljaras.

A keverési folyamat soran
cseppfolyés N,-nel vagy
cseppfolyés CO,-dal hiitik a
tészta- vagy husmasszat.
Kivant mértékl gazadagolas
kdzvetlenll a keverébe.

Keverdhités a hus- és
sut6iparban

Sutéipar — liszth(ités Spirox eljaras liszth(itésre.
Cseppfolyés szén-dioxiddal
el6h(toétt liszt adagolasa a

dagasztogépbe.

Gyors és kiméletes fagyasz-
tés. Az élelmiszerek felen-
gedés utan is megdrzik
nedvességtartalmukat, friss
killemiket, jobb termékminé-
séglket. Rugalmas miikodte-
tés kis helyigénnyel.

Gyors és kiméletes IQF
(Individual Quick Freezing)
fagyasztas; egyedi darabos
termékek esetén (pl. hus-
golydk, gyumdlcs/zoldség
darabok, tenger gyumolcsei,
stb.) is azonos, kivalé fa-
gyasztasi mindséget biztosit.
Minimalis helyigény, kénnyen
integralhaté mas rendszerek-
hez, pl. csomagol6 berende-
zésekhez.

A végtermék homogenitasa
biztositott. A keverési hémér-
séklet pontosan szabalyoz-
haté, a leh(tés gyors. Nincs
hitéviz/jég, igy nincs
felvizesedés.

Az el6htott liszt adagolasaval
elkerllhetd, hogy tul magas
legyen a tészta h6mérséklete
a dagasztéban. Javul a gépi
feldolgozhat6sag, nem ragad,
csomosodik dssze a tészta,
allando termékminéség
biztosithatd. Nem indulnak
be id6 elétt a sttbipari
adalékanyagok hatasara
végbemend reakciok.
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Alkalmazasi terulet

Hltveszallitas

Hltveszallitas

Messer know-how

Hiitveszallitas

Siber System®

Szén-dioxid héval hiitott
mobil hiitékonténerek.
H&mérsékletlk tartosan beal-
lithato 0 és +4 °C kozé, vagy
lehithetok akar —25 °C ala is.

Cryo2pack®

Szarazjéggel tolt6tt tasakok
hltéshez. Szarazjéghé eléalli-
tasa és hit6tasakba toltése a
felhasznalas helyén és id6-
pontjaban a kivant mennyi-
ségben.

Elényok

Alkalmas friss és fagyasztott
arukhoz egyarant. Egyazon
szallitéjarmd kilénb6zé hé-
mérseéklet-tartomanyra bealli-
tott hiitéboxokat szallithat,
maximalizalhato a jarmlvek
kihasznaltsaga. Inertizalt
hatétér, egyszeri kezelés,
nincs szukseég kulsé energia-
forrasra.

Nincs sziikség a szarazjég
el6zetes tarolasara, nincs
szarazjég-veszteség. A
tasakok kezelése rendkivil
egyszerl. Bakteriosztatikus
hatés.

Véddégazos alkalmazasok

Védbgazos csomagolas

Bananérlelés

Italgyartas, boraszat

Borok, gyimadlcslevek
kezelése védbgaz alatt

Bortarolas tartalyokban
véddbgaz alatt

Vinotéka, vendéglatas

Variofresh® — csomagolas
véddgaz atmoszféraban,
CO, és N, védoégazok adott
termékre optimalizalt keveré-
kében.

Specialis gazatmoszféraban
(etilén—nitrogén keverékben)
torténd tarolas bananérlelés-
hez (banangaz).

Sparging technoldgiaval az
oldott oxigén eltavolitasa a
folyadékbol N, buborékok
segitségével.

Palackok/tartalyok ures térfo-
gatanak atéblitése Ny-nel
és/vagy CO,-dal.
Tartalyinertizalas: Ar, CO,
és N, keverékébdl védégaz-
parnat képeznek a folyadék
felszinén.

Vinomix gazkeverék.

A felbontott palackban marado
bor élvezeti értékének meg-
6rzése védégazkeverékkel
(Ar-He).

Hosszabb eltarthatésag, jobb
mindség és kulalaki jellemzdk.
Megakadalyozza az oxidacios
folyamatokat, a termék elszi-
nez6édését. Gatolja a mikroor-
ganizmusok elszaporodasat.
Nagyobb csomagolasi és
disztribucios rugalmassag.

Célzottan ellen6rzott,
szabalyozott érlelés a
piac igényei szerint.

Véd a levegd oxigénjének
nemkivanatos hatasai ellen,
gatolja a minéségromlast
okozo6 mikrobak szaporodasat.
Meg6rzédik az aroma és a
szin, n6 az eltarthatésag

Véd a levegd oxigénjének
nemkivanatos hatasai ellen.
Az, hogy milyen gazt, esetleg
gazkeveréket alkalmaznak-e,
figg a bor jellegétdl és a
borasz kivanalmaitol.

Véd a levegd oxigénjének
nemkivanatos hatésai ellen.
Hosszabb ideig megérizhetd
a bor eredeti karaktere a fel-
bontott palackban is.
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Alkalmazasi terulet

Sorgyartas és tarolas,
csapolas

Szénsavmentes italok
palackozasa

Specialis innovaciok

Kivonatok, koncentratumok,
esszenciak, illdolajok,
természetes szinezékek
eléallitasa

Zsirporok eléallitasa

Hidegdrlés

Hltve szaritas

Novények tragyazasa
szén-dioxiddal Uveghazakban

Messer know-how

Italgyartas, boraszat

CO, és N, puffer-, hajto- és
csapolé gazkeént.

Palacknyomas stabilizalasa
kriogén injektorral.

Bels6 nyomas létrehozasa a
palackban cseppfolyés
nitrogénnel és a folyadék
feletti 1égtér inertizalasa.

Kivalasztott komponensek
szuperkritikus allapoti szén-
dioxiddal (scCO,) torténd
kinyerése — pl. fliszerekbdl,
kavébdl, teabdl, kakadbol, stb.
— nagynyomasu szuperkri-
tikus extrakcioval. PI. kavé
koffeinmentesitése.

Zsirporok eléallitasa kriokrista-
lyositassal, cseppfolyés CO,
felhasznalasaval (Variosol®
eljaras). Olajok, zsirok, paszta
allagu anyagok nagyon finom
szemcséjl porra valo alakitasa.

Elelmiszerek (kave, flszerek,
levesporok) finomérlése, ériési
folyamat hiitése kriogén gaz-
zal (cseppfolyos N,-nel).

Cryodry?® eljaras.

Kulénféle anyagok, termékek
kiméld szaritasa mélyhdtott
allapotban vakuum alatt.
H(it6kdzeg: cseppfolyés N,

Az Uveghazak légterének CO,
koncentraciéjat 600...900
ppm(V/V)-re dusitva
fényszegény idészakokban is
felgyorsithaté a névények no-
vekedése. A CO, elengedhetet-
len a névényi fotoszintézishez.

Elényok

A vezetékekben és tartalyok-
ban nincs oxigén, igy az
eltarthatésag névekszik a
levegbvel torténd kezeléssel
és palackozassal szemben.

VVékonyabb falu PET palack is
felhasznalhato, tébb raklapon
is egymasra helyezhetdk a
palackok és dobozok defor-
malodas nélkdl. Inert 1égtérrel
érintkezik a folyadék, meg-
akadalyozva a minéségrom-
last okozo oxidaciét, igy
hosszabban eltarthato.

Min&ségileg kuléndsen értékes
kivonatok, esszenciak el6alli-
tdsa. H6mérsékletre érzékeny
anyagok kiméletes feldolgoza-
sa. Szaraz, oldoszermentes
végtermék, természetes aromak
megbrzése. Anyomas és a
hémérséklet varialasaval sze-
lektiv anyagszétvalasztas.

Kis mennyiségben is gazdasa-
gosan allithaték el homogén,
egyenletes részecske-eloszlasu
zsirporok, melyek kénnyebben
adagolhatok és keverheték.
Rugalmas és gazdasagos
eljaras kis helyigénnyel.

Jobb aromamegdrzés, nagyobb
orlési teljesitmény, finomszem-
cséjli homogén 6rlemény, a
védégaz atmoszféra megaka-
dalyozza a porrobbanast és
gyulladast, a kontrollalt hémér-
sékleten nincs hékarosodas.
Atermékbdl anélkil tavolithatd
el a viz-, vagy az oldészertar-
talom, hogy megvaltoznanak
az anyag bioldgiai és kémiai
tulajdonséagai. Megérzédik a
sejtszerkezet, az aromaanya-
gok, nincs termékveszteség.
Rovidebb szaritasi id6.
Gyorsabb névekedés, érés,
jobb minéségli termés,
nagyobb terméshozam. Véd a
gombak okozta karok ellen.




