MIESSERg
Probalja ki!

Bloody Mary Nitro

Hozzavalok:

8 db koktélparadicsom Krlogén kO HYhaml'jVéSZEt
Vs liter cukorszirup m I'n USZ 1 96 OC—On

2 db csillaganizs

2 fah¢jrud Cseppfolyds nitrogén és eszkézok
1 friss chilibors kriogén konyhatechnoldgiahoz
Kevés tabasco szdsz

2 tojasfehérje
On is szeretné elvarazsolni vendégeit a kriogén konyhatechnoldgia altal? 1 evékanal cukor
Lépjen kapcsolatba veliink, kérjen ajanlatot szakembereinktél. 2 cl vodka

Szaritott narancshgj

Folyékony nitrogén a meritéshez
Elelmiszeripari szaktanacsadas

Kapas Laszlo, élelmiszermérndk A koktélparadicsomot blansirozzuk és a héjat eltavolitjuk. A lehéjazott
Messer Hungarogaz Kft. paradicsomokat siit6ben 100 fokon kb. 30 percig szaritjuk. A cukorszirupot,
1044 Budapest, Vaci ut 117. a fliszereket, a chili-t és a tabasco-t dsszekeverve egy fliszeres szdszt
Tel.: 06 1 435 1144 fézlink. A szaritott koktélparadicsomokat hozzaadjuk a fézethez. A tojas-
food@messer.hu fehérjét, cukrot és a vodkat habba felverjiik.

www.messer.hu A lecsepegtetett koktélparadicsomokat a vodkas habba martjuk és

belemeritjlik a folyékony nitrogénbe. Azonnal fogyasztjuk.

(Heinz Hanner receptje)

Felszerelés, gazrendelés

Simonics Renata kiildnleges gaz értékesitd
Messer Hungarogaz Kft.

1044 Budapest, Vaci ut 117.

Tel.: 06 1 4351250
kulonlegesgaz@messer.hu
www.messer.hu

A kriogén konyhatechnoldgiarol, élelmiszeripari
alkalmazasainkrdl tovabbi informacidért latogasson
el honlapunkra: www.messer.hu

MESSERe



F6zés jéghidegen

Az iparigdz-gyarté Messer a koriilottlink 1€v6 atmoszférabol nyeri ki a
levegd gazait - a nitrogént, oxigént, argont és nemesgazokat - melyeket
a legkililonbdz6bb iparagakban alkalmaznak. Az élelmiszeriparban a Messer
.Gourmet" név alatt forgalmazza élelmiszeripari gazait.

A gézok koziil a cseppfolyos nitrogént és a szarazjeget (a szén-dioxid
szilard formajat) alkalmazzak a kulinaris élmények fokozasahoz. A kony-
hamiivészet kreativitasa a kriogén technoldgia eszkdzeivel parosulva olyan
kiilonleges ételek elkészitését teszi lehetévé, mint példaul a krio-habesdk,
melynek minusz 70 °C-ra fagyott kérgében 20 °C-os meleg téltelék rej-
tézik.

A kriogén f6zés soran abban a pillanatban, amikor a hiitendé termék a kri-
0gén gazokkal érintkezésbe Iép, a folyékony nitrogén ,forrni" kezd, a
szarazjég (szén-dioxid ho) pedig szublimal, maga a termék pedig villam-
gyorsan leh(l, vagy megfagy.

Folyékony nitrogén - minusz 196 °C

Az altalunk belélegzett levegdnek koriilbellil 78%-a nitrogén. Szoba-
hémérsékleten szintelen, szagtalan, iztelen gaz, kdnynyebb a levegénél.
Gyakorlatilag inert gaz, azaz szokasos kdrnyezeti feltételek kdzott nem Iép
reakcidba mas anyagokkal. A nitrogén nem éghet6 és az égési folyamato-
kat is képes elfojtani. Légkdri nyomas alatt -196 °C-on cseppfolyosodik.
El6allitasa a levegdbdl torténik levegébontassal.

A minusz 196 °C-os cseppfolyos nitrogén sokoldaluan és latvanyosan al-
kalmazhat6 a gasztronémia vilagaban. A kriogén f6zés soran a folyékony
nitrogén az élelmiszer felliletével keriil kapcsolatba, és azonnal elparolog.

Szérazjég (szén-dioxid hd) — minusz 78,8 °C

A szén-dioxidot kiilonleges tulajdonsagainak kdszonhetéen, mint vizben
val6 oldhatosaga, mindennapi életiink €s a kdrnyezettechnoldgia szamos
terliletén hasznaljuk. Az élelmiszeriparban példaul a szén-dioxid tesz
Jbuborékossa" sok liditditalt.

A szén-dioxid (COZ) szintelen, szagtalan, savanykas iz(, a levegénél ne-
hezebb, nem éghetd gaz. Folyékony allapotaban hirtelen nyomascsdkken-
téskor (expandaltatva) szilard hoszeri anyagot, szarazjeget képez.
Szén-dioxidot részben természetes forrasokbol, részben kiilonféle vegyipari
folyamatok melléktermékeként nyerhetiink.

A szarazjég minusz 78,8 °C hémérsékletd, az élelmiszer feliiletével érint-
kezve elszublimal és gaz halmazallapotu lesz.

A kriogén konyhatechnika eszkozei

Taroloedények és egyéb felszerelések

A nitrogén, vagy egyéb élelmiszeripari gazok alkalmazasa a gasztro-
nomiaban alapvetéen veszélytelen, mégis tanacsos a védokesztyl és a
szemiiveg hasznalata az extrém hideg hatas miatt. A folyékony nitrogén
tarolasa, toltése és hasznalata csakis specialis szigetel§ tartalyokban,
un. Dewar edényekben torténhet.

Cseppfolyos nitrogén-tarold edények

A duplafalu vakuumszigetelt edények a cseppfolyos mélyhdmérsékletd
gazok tarolasara lettek kifejlesztve, laboratériumi, orvostechnikai és
¢élelmiszeripari célokra.

«4/5/10/20/ 30/ 50 liter
drtartalom
o Kézi lefejtd szerkezet

Dewar-edények

o 2 liter trtartalmu Dewar,
nemesfém, tetével

e 2 liter lrtartalmu Dewar,
kék/eziist, tetével

o 1,85 liter tirtartalmu Dewar, tal

e 2,87 liter lirtartalmu Dewar, tal

Cryospeed Szolgalat- kriogén taroloedények gyors

és rugalmas feltdltése

A Messer Hungarogaz specialisan a Dewar-edényt ésfvagy mas csepp-
folyos nitrogén tarold berendezést hasznald vevoi szamara fejlesztette
ki CryoSpeed szolgaltatasat, elsésorban budapesti partnerei szamara. A
szolgaltatas keretében kollégank kozvetleniil a felhasznalas helyén végzi
el vevéink taroldedényeinek feltoltését.



