
Előnyök:

• Keverőhűtés cseppfolyós N2 és CO2 gázokkal, alsó vagy felsőbeinjektálással
• Pontosan szabályozható hőmérséklet
• Száraz hűtés: nincs szükség hideg vízre vagy jégdarára
• Utólagosan is beépíthető technológia meglévő keverőkbe

VARIOMIX®

Keverőhűtés – gyorsan és hatékonyan
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Keverőhűtés cseppfolyós N2 és CO2 gázokkal - pontosan szabályozható 
keverőhőmérséklettel

Számos keverési folyamat során elengedhetetlen a 
termékhőmérséklet szabályozása. Az optimális hőmér-
séklet elérésére kifejlesztett leggyorsabb módszer a 
Variomix® eljárás.

A Variomix® eljárás során cseppfolyós nitrogént vagy 
cseppfolyós szén-dioxidot hűtőanyagként adagolnak a 
hűteni kívánt termékhez. Különösen akkor hatékony a fo-
lyamat, ha a gázt a keverőedény alján keresztül, közvetle-
nül a termékhez adagolják. Ez a Messer által kifejlesztett 
visszacsapó szelepes gázfúvókákkal valósul meg.

A fúvókák a bevezetett gáz nyomására nyílnak meg és 
nem igényelnek további energiát vagy fűtést. Kialakítá-
suk megakadályozza, hogy a termék maradványai vagy a 
tisztítóvíz, tisztítószerek a gázvezetékbe juthassanak. 

A Variomix® eljárással, valamint személyes tanácsadás-
sal kapcsolatban keresse bizalommal alkalmazástechni-
kai mérnökeinket. 

További élelmiszeripari alkalmazásainkról információért 
látogasson el honlapunkra: www.messer.hu

Gázellátás, tanácsadás, oktatás

Átfogó gázellátási program
Átfogó termékválasztékunk az alapgázoktól egé szen a
többkomponensû gázkeverékekig terjed. A standard gáz -
keve rékeken túl az új alapanya gokhoz, eljárásokhoz kifej-
lesztjük az egyedi felhasz nálói igényekhez igazított
speciális gázkeverékeket is.

Szaktanácsadás
Közvetlenül az alkalmazás helyén mutatjuk meg Önnek, ho-
gyan lehet az egyes folyamatok optimali zá lásával a haté-
konyságot és a minôséget növelni. Egy aránt támogatást
nyújtunk a problémás pontok, hiba tényezôk feltárásában,
és az eljárás továbbfej lesztésében.

Költségelemzés
Készséggel elvégezzük a meglévô folyamatok elemzé sét,
melyek alapján javaslatokat teszünk az optimalizá lási lehe-
tôségekre, részt veszünk a folyamatok átala kí tásában,
majd elvégezzük a kiindulási helyzettel való összeha sonlító
elemzést.

Technikumok, innovációs központok
Új hegesztési és vágási technológiák fejlesztésére a Mes-
ser mûszaki fejlesztô központokat mûködtet Néme t -
országban, Ausztriában, Svájcban, Magyar or szágon és
Kínában, melyek kiváló helyszínt biztosítanak minôsített
hegesztési technológiák kidolgo zásához, innovációs pro-
jektekhez, szakmai esemé ny ekhez, képzésekhez.

Képzés, oktatás, vizsgafelkészítés: a legújabb ismeretek
A gázok hatékony felhasználása és helyes ke ze lé se érde-
kében képzést tartunk a felhasználó mun katársainak az
adott eljárásról, gázalkalmazásról. A képzés keretében
megismertetjük a különféle hegesztési védôgázok és vá-
gógázok alkal mazását, biztonságos kezelésüket. Az infor-
mációs és okta tási anyagok szintén a képzés ré szét
képezik. Igény szerint felkészítjük partne reink hegesztôit
adott célfeladatra, vagy minô sítô vizsgára.

Hasznos információk honlapunkon - www.messer.hu

•  letölthetô termékadatlapok
•  gázellátó szerelvények mûszaki adatlapjai
•  gázok és gázkeverékek biztonsági adatlapjai
•  alkalmazástechnikai prospektusok
•  szakmai hírlevelek, szakcikkek

A Variomix® különösen alkalmas:

· egyenletes húsösszetétel kialakítására a keverés 
 során a keverő-darálóban

· hústermékek aprítására, hús alapanyagok aprítottsági 
 fokának növelésére az aprító-keverő berendezésben

· szárnyasfélékből formázott hús előállítására (már a 
 keverési folyamat során szükséges a hús mínusz  
 2-3 oC-ra való hűtése) 

· sütőiparban tésztahűtésre

· szárazkeverékek, mint szárazlevesek előállítására 
 (különösen, ha zsírt is adnak hozzá)

· porformájú sütőipari keverékek gyártására (például 
 liszt és zsírok, vagy lecitin keveréke sütőszerekhez)

A Variomix® eljárás további előnyei:

· a hűtőanyag közvetlenül a keverőbe történő adagolása 
 miatt kivételesen gyors a hűtési folyamat

· pontosan szabályozható hőmérséklet

· a közvetlen gázadagolás miatt optimális kihasználtság 

· más eljárásmódokkal szemben gazdaságosabb hűtő- 
 anyag-felhasználás

· keverőbe egyszerűen és utólagosan is integrálható,  
 beépíthető hűtőanyag-ellátás

· higiénikus rendszer

· minimális karbantartási igény


