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Modositott atmoszféraju csomagolas

Csomagolt élelmiszerek frissességének megdrzése veddgazokkal

El6nyok

¢ Jelentdsen hosszabb eltarthatdsag
¢ Jobb kulalaki jellemz&k
¢ Nagyobb csomagolasi és disztriblcios rugalmassag
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Gourmet élelmiszer-
ipari védégazkeverék

N,, CO, és O, - idealis megoldas véddgazos csomagolashoz

A levegén csomagolt élelmiszerek olyan romlasi folya-
matoknak vannak kitéve, mint a szinvaltozas, oxidacio,
vagy a mikroorganizmusok (baktériumok, penészgom-
bék) elszaporodésa. Ezek a karos hatédsok csokkenthe-
téek, ha az élelmiszereket a jelleglknek megfeleld
véddgéazzal csomagoljuk a légkori levegd (elsésorban oxi-
gén) kizarasaval. Nemzetkozi szbhasznalatban MAP-nak
(Modified Atmosphere Packaging) nevezik a médositott
atmoszféraju csomagoldst.

A frissesség, zamatos iz és aroma megdérzéséhez véds-
gazként elsdsorban szén-dioxidot €s nitrogént, illetve
ezek termékenként valtozo keverékeit hasznaljuk. Bizo-
nyos esetekben — pl. a vords husok szinének megérzé-
séhez — azonban éppen a maskor kizarni kivant oxigén
alkalmazandé. Egy mésik speciélis eset a friss salatak és
z6ldségek csomagolasa. Itt ,,él6" termékkel van dol-
gunk, ahol oxigénre van szikség a légzés biztositasahoz.

Elelmiszeripari gazok hatasai

Gourmet C - szén-dioxid

Aktivan késlelteti mind a baktériumok szaporodasat,
mind a penészképzddést, gatolja az oxidaciot. A gya-
korlatban a 20-30% k&zotti szén-dioxid koncentraciod
nitrogénben optimalisnak bizonyult a mikrobialis néve-
kedés gatlasara.

Gourmet N - nitrogén

Kb6zombaos, inert gaz. Az élelmiszer-csomagolas oxi-
géntartalmanak csokkentésére hasznalatos. Megaka-

dalyozza az élelmiszer oxidaciojat, gatolja az aerob
mikroorganizmusok novekedését. Olyan esetekben,
amikor a CO, oldddhat a termékben és ezéltal a cso-
magolas deformalddna, a médositott atmoszféra
egyensulyahoz a szén-dioxid mellett nitrogénre is
szUkség van. A gazkeverék optimalis aranya terme-
kenként valtozik.

Gourmet O - oxigén

A zsirok és olajok oxidaciéjat eredményezi, lehetévé
teszi az aerob baktériumok és a penész névekedését,
ugyanakkor gatolja az anaerob baktériumok szaporoda-
sat. Megdrzi a friss hiisok voros szinét, élteti a salatakat.

Mindharom gaz természetes korilmények kozott is
megtalalhaté a levegbben. A Messer vevdivel vald kdzos
kisérletek eredményeként tobb termékkategoriara olyan
egyedi véddgaz-keveréket fejlesztett ki, mely az adott
termék esetében a leghatékonyabb a felsorolt romlasi
folyamatok megakadélyozésara.

Gazellatasi formak

e cldre gyartott véddgaz-keverék egyedi gazpalackban
gazellatas helyi gazkeverd berendezéssel a gazkeverék
Osszetevéit ado két vagy haromféle palackos sdritett
gézbol

gazellatas helyi gazkeverd berendezéssel palackkote-
ges géazokbdl (bindel)

gazellatas helyi gazkeverd berendezéssel tartalyos
cseppfolyds gazokbdl
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Termék CO, % N, % 0, % Védégaz
Friss voros husok 20-35 80-65 Gourmet O70-80
Baromfi hus 25-100 75-0 Gourmet N50-80
Halak 30-60 70-40 Gourmet N50-80
Készételek 30-70 70-30 Gourmet N50-80
Stitéipari termékek 50-100 50-0 Goumet N50, C
Sajtok 30-100 70-0 Goumet N50, C
Pizza 40 60 Gourmet N50-70
Tésztafélék 40-80 60-20 Gourmet N50-80
Kavé/chips/diofélék 100 Gourmet N
Salatak 5-10 80-902 5-10 egyedi gazkeverék

Alkalmazasi példak
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