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Modositott atmoszféeraju
csomagolas

Csomagolt élelmiszerek frissességének megorzése védogazokkal

El6nyok:

« Jelent6sen hosszabb eltarthatosag
+ Jobb kiilalaki jellemz&k
+ Nagyobb csomagolasi és disztribuciés rugalmassag

<>
— | —,

Gourmet



Médositott atmoszféraju csomagolas

Gazbeadagolas
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Gourmet élelmiszer-
ipari védégazkeverék

N, CO, és O, — idealis megoldas véddgazos csomagolashoz

A leveg6n csomagolt élelmiszerek olyan romlasi folyama-
toknak vannak kitéve, mint a szinvaltozas, oxidacio, vagy a
mikroorganizmusok (baktériumok, penészgombak) elsza-
porodasa. Ezek a karos hatdsok csokkenthetdek, ha az élel-
miszereket a jellegiiknek megfelelé védégazzal csomagol-
juk a légkori levegbé (elsGsorban oxigén) kizarasaval.
Nemzetkozi sz6hasznalatban MAP-nak (Modified Atmosphe-
re Packaging) nevezik a médositott atmoszféraju csomago-
last. A frissesség, zamatos iz és aroma meg6rzéséhez vé-
dégazként els6sorban szén-dioxidot és nitrogént, illetve
ezek termékenként valtozo keverékeit hasznaljuk. Bizonyos
esetekben - pl. a voros hisok szinének megbrzéséhez -
azonban éppen a maskor kizarni kivant oxigén alkalmazan-
dé. Egy masik specialis eset a friss salatak és zoldségek cso-
magolasa. Itt ,,él6” termékkel van dolgunk, ahol oxigénre
van szlikség a légzés biztositasahoz.

Elelmiszeripari gzok hatasai

Gourmet C - szén-dioxid

Aktivan késlelteti mind a baktériumok szaporodasat,
mind a penészképzidést, gatolja az oxidaciot. A gya-
korlatban a 20-30% kozotti szén-dioxid koncentracid
nitrogénben optimalisnak bizonyult a mikrobialis no-
vekedés gétlasara.

Gourmet N - nitrogén

K6zOmbos, inert géz. Az élelmiszer-csomagolas oxi-
géntartalmanak csokkentésére haszndlatos. Megaka-
délyozza az élelmiszer oxidacidjat, gatolja az aerob
mikroorganizmusok novekedését. Olyan esetekben,

amikor a CO, oldédhat a termékben és ezéltal a csoma-
golas deformalédna, a médositott atmoszféra egyensu-
lydhoz a szén-dioxid mellett nitrogénre is szlikség van. A
gazkeverék optimalis aranya termékenként valtozik.
Gourmet O - oxigén

A zsirok és olajok oxidacidjat eredményezi, lehet6vé
teszi az aerob baktériumok és a penész névekedését,
ugyanakkor gatolja az anaerob baktériumok szaporoda-
sat. Meg0rzi a friss hisok vords szinét, élteti a salatakat.

Mindharom gaz természetes koriilmények kozott is megta-
lalhato a levegbben. A Messer vevGivel vald kozos kisérletek
eredményeként tobb termékkategériara olyan egyedi vé-
dégaz-keveréket fejlesztett ki, mely az adott termék eseté-
ben a leghatékonyabb a felsorolt romlasi folyamatok meg-
akadalyozasara.

Gazellatasi formak

«elbre gyartott véddgaz-keverék egyedi gazpalackban

«gazellatas helyi gazkever6 berendezéssel a gazkeverék
Osszetevdit add két vagy haromféle palackos siritett
gazbol

« gazellatas helyi gdzkeverd berendezéssel palackkoteges
gazokbdl (biindel)

« gazellatas helyi gdzkeverd berendezéssel tartalyos
cseppfolyds gazokbol

Védégaz

Termék C0,% N,% 0,%
Friss voros hisok 20-35 80-65
Baromfi his 25-100 75-0

Halak 30-60 70-40

Készételek 30-70 70-30

Siitipari termékek 50-100 50-0

Sajtok 30-100 70-0

Pizza 40 60

Tésztafélék 40-80 60-20
Kavé/chips/diofélék 100

Salatak 5-10 80-902 5-10

Gourmet 070-80
Gourmet N50-80
Gourmet N50-80
Gourmet N50-80
Goumet N50, C
Goumet N50, C
Gourmet N50-70
Gourmet N50-80
Gourmet N
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