
Előnyök:

• nagy fagyasztási sebesség, kíméletes fagyasztás
• nagy hatásfokú hőátadás a kriogén folyadék és a termék között
• minimális nedvességveszteség 
• igény szerint kialakítható a rendszer cseppfolyós nitrogén vagy szén-dioxid  
 hűtőközeggel történő fagyasztáshoz
• alacsony beruházási költség
• egyszerű felépítés, csekély karbantartási igény
• alkalmazástechnikai mérnöki és műszaki támogatás

Kriogén fagyasztás az élelmiszeriparban
Gyors és kíméletes fagyasztási technológia



Kriogén fagyasztó berendezések 

A cseppfolyós nitrogénnel, vagy cseppfolyós szén-dioxid-
dal működő fagyasztó berendezések széles kapacitástar-
tománnyal működnek. Rugalmas felhasználási lehetősé-
geket nyújtanak, könnyen bővíthetők, és kisebb mére - 
tűek, mint a hagyományos mechanikus rendszerek. A be-
rendezések nincsenek helyhez rögzítve, könnyen moz-
gathatóak. 

Fagyasztószekrény – Kis fagyasztási mennyiségek 
és tételes (batch) gyártás esetén helytakarékos 
megoldás. 
Egyaránt alkalmas hűtésre, kéregfagyasztásra és mély-
hűtésre. A termékeket egy keretes kocsi tálcáira helye-
zik, amelyet ezután betolnak a fagyasztószekrénybe. A 
ventillátorok egyenletesen keringetik a hideg gázt a kü-
lönböző szintek között az optimális hőátadás és a homo-
gén hűtési, vagy fagyasztási eredmény elérése érdeké-
ben. A duplaszekrények magas energiahatásfokot 
biztosí tanak azáltal, hogy a hideg gázt váltakozva használ-
ják fel. Itt az egyik szekrényből - amelyben az élelmisze-
rek már megfagytak - kifújt gázt a másik szekrénybe ve-
zetik át, a normál hőmérsékletű termékek előhűtésére. 
Ez az eljárás egyaránt használható kolbászféléknél, hú-
soknál és pékáruknál, továbbá különösen érdekes megol-
dást nyújthatnak catering vállalkozások, élelmiszerszállí-
tók és központi konyhák számára.

Fagyasztószekrény

Fagyasztóalagút

Spirálfagyasztó

Fagyasztóalagút – Folyamatos termeléshez, akár 
1 tonna/óra teljesítménnyel.
A rendszer magas hatásfoka a termék beadagolásának irá-
nyával szemben történő optimális hideggáz-ellenáramlá-
son alapul. A hűtőközeget egy hőmérséklet által szabályo-
zott szelepen és egy fúvókacsoporton keresztül permetezik 
a csomagolatlan termékre. A cseppfolyós nitrogén közvet-
len elpárolgásával keletkező hideg gázt a keringető ventil-
látorok áramoltatják a szállítószalag, ill. a termékek fölött. A 
nedvességgel telített atmoszféra és a rövid fagyasztási idő 
megakadályozza a termék kiszáradását, és az ebből eredő 
nemkívánatos súlyveszteséget. A jégkrém- és édesség- 
gyártók is használják ezeket a fagyasztóalagutakat fagylal-
tok és fagylalttorták kéregfagyasztására, vagy teljes átfa-
gyasztására.

Spirálfagyasztó – Amikor hely szűkében nincs lehető-
ség hosszú szállítószalagok alkalmazására, a spirálfa-
gyasztó magas fagyasztási teljesítményt tesz lehetővé 
kis alapterületen. 
A spirálfagyasztóban a szállítószalagot csigalépcsőszerű-
en spirálalakban vezetik felfelé függőleges irányban. A spi-
rálfagyasztókat dupla rendszerként is kialakíthatják a hűtő-
közeg minél jobb kihasználása érdekében. Az első egység 
az előhűtést végzi, míg a második egység a közepéig átfa-
gyasztja a terméket.
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I.Q.F. forgódobos fagyasztó berendezés – Egyedileg, 
különálló darabonként gyorsfagyasztott termékek (IQF 
- Individually Quick Frozen)
A különálló darabonként gyorsfagyasztott termékek (IQF 
- Individually Quick Frozen) előnye, hogy kisebb adagok is 
kivehetőek az ömlesztett csomagolásokból. Az forgódo-
bos fagyasztó kiválóan alkalmas hal- és húsdarabok, da-
rált húsok, apró szemű, vagy darabolt zöldségek és gyü-
mölcsök IQF minőségben való lefagyasztására. A hűtő- 
közeg folyékony nitrogén, vagy szárazjég-hó lehet. A ter-
méket egy szalagrendszer segítségével hosszú, szigetelt 
forgócsőbe, forgódobba vezetik be. A forgás sebessége, 
és a dob dőlésszöge igény szerint állítható. A kör alakú 
alagút állandó forgása megakadályozza, hogy a termékek 

egymáshoz vagy a csőfalra ragadjanak. Ilyen módon az 
IQF fagyasztó egységes és reprodukálható eredményt 
biztosít, és egyidejűleg a készételek egyes alkotórészei-
nek kíméletes fagyasztását is lehetővé teszi.

Vibrofreezer – Kis méretű, vagy darabos termékek 
egyedi, darabonkénti hűtése, fagyasztása.
A Vibrofreezer egy forgórész nélküli fagyasztógép, mini-
mális helyigénnyel. A termékek először cseppfolyós nit-
rogén fürdőbe kerülnek, majd azután két vibrátor rezgése 
által egy rozsdamentes fémspirálon felfelé haladva eljut-
nak a felső részben található kimeneti nyíláshoz. Ez az új, 
vertikális felépítésű Vibrofreezer az alacsony nitrogénfo-
gyasztás mellett optimális kihasználtsággal is bír. 

I.Q.F. forgódobos fagyasztó

Vibrofreezer
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Kriogén fagyasztás – miről is van szó?

Csak nagyon magas fagyasztási 
sebességnél (több mint 3 cm/h) 
kristályosodik a sejt víztartalma 
elég gyorsan ahhoz, hogy olyan 
apró méretű jégkristályok kelet-
kezzenek, melyek nem károsít-
ják a sejtstruktúrát. A hagyomá-
nyos berendezéseknél 5%-os 
értéket is elérő nedvességvesz-
teség kriogén fagyasztásnál ke-
vesebb, mint 1%, ezáltal az így 
fagyasztott termékek ismét ízle-
tesek és étvágygerjesztőek fel-
engedés után. 

Mélyhűtött cseppfolyós gázok, elsősorban kriogén nit-
rogén, vagy szén-dioxid felhasználásával ezt nem csak 
igen hatékonyan lehet elérni, hanem gazdaságosan is. 
A kriogén fagyasztási módszerrel a fagyasztandó áruk 
közvetlen érintkezésbe kerülnek a hűtőközeggel. Az 
extra gyors fagyasztással megakadályozható az áruk ki-
száradása és a nemkívánatos súlyveszteség. A kriogén 
gázokkal való fagyasztás különösen célszerű prémium 

minőségű, feldolgozott vagy előregyártott élelmiszerek-
nél, például nyershúsoknál, húskészítményeknél, gyor-
san elkészíthető ételeknél, sütőipari termékeknél, ha-
laknál, kagylóknál, spárgánál és eperféléknél. A jég - 
krémek, torták és gyümölcsös sütemények hidegsok-
kolása külön előnyökkel is jár, mivel segítségével elke-
rülhető a kontúrok és dekorációk sérülése a csomago-
lás során.
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Gázellátás, tanácsadás, oktatás

Átfogó gázellátási program
Átfogó termékválasztékunk az alapgázoktól egé szen a
többkomponensû gázkeverékekig terjed. A standard gáz -
keve rékeken túl az új alapanya gokhoz, eljárásokhoz kifej-
lesztjük az egyedi felhasz nálói igényekhez igazított
speciális gázkeverékeket is.

Szaktanácsadás
Közvetlenül az alkalmazás helyén mutatjuk meg Önnek, ho-
gyan lehet az egyes folyamatok optimali zá lásával a haté-
konyságot és a minôséget növelni. Egy aránt támogatást
nyújtunk a problémás pontok, hiba tényezôk feltárásában,
és az eljárás továbbfej lesztésében.

Költségelemzés
Készséggel elvégezzük a meglévô folyamatok elemzé sét,
melyek alapján javaslatokat teszünk az optimalizá lási lehe-
tôségekre, részt veszünk a folyamatok átala kí tásában,
majd elvégezzük a kiindulási helyzettel való összeha sonlító
elemzést.

Technikumok, innovációs központok
Új hegesztési és vágási technológiák fejlesztésére a Mes-
ser mûszaki fejlesztô központokat mûködtet Néme t -
országban, Ausztriában, Svájcban, Magyar or szágon és
Kínában, melyek kiváló helyszínt biztosítanak minôsített
hegesztési technológiák kidolgo zásához, innovációs pro-
jektekhez, szakmai esemé ny ekhez, képzésekhez.

Képzés, oktatás, vizsgafelkészítés: a legújabb ismeretek
A gázok hatékony felhasználása és helyes ke ze lé se érde-
kében képzést tartunk a felhasználó mun katársainak az
adott eljárásról, gázalkalmazásról. A képzés keretében
megismertetjük a különféle hegesztési védôgázok és vá-
gógázok alkal mazását, biztonságos kezelésüket. Az infor-
mációs és okta tási anyagok szintén a képzés ré szét
képezik. Igény szerint felkészítjük partne reink hegesztôit
adott célfeladatra, vagy minô sítô vizsgára.

Hasznos információk honlapunkon - www.messer.hu

•  letölthetô termékadatlapok
•  gázellátó szerelvények mûszaki adatlapjai
•  gázok és gázkeverékek biztonsági adatlapjai
•  alkalmazástechnikai prospektusok
•  szakmai hírlevelek, szakcikkek

Nitrogén vagy szén-dioxid?

A hűtéshez és fagyasztáshoz a cseppfolyós nitrogénben és szén-dioxidban tárolt „hidegenergia” használható fel. A hűtő-
közeg megválasztása az alkalmazástól függ. Mindkét hűtőközeg semleges, nem lépnek reakcióba az élelmiszer anyagával, 
különösebb mellékhatás nélkül közvetlenül rápermetezhetők a hűtendő, fagyasztandó termékre. A nitrogén és a szén-
dioxid élelmiszeripari adalékanyagok, használatuk törvényi szabályozás által is engedélyezett az élelmiszergyártásban.

A nitrogén semleges inert gáz, szokásos környezeti felté-
telek között nem lép reakcióba más anyagokkal. Az álta-
lunk belélegzett levegőnek mintegy 78%-át alkotja. Lég-
köri nyomáson -196 ˚C-on cseppfolyósodik. Előállítása a 
levegőből történik levegőszétválasztással. 

A Messer Hungarogáz által előállított nagytisztaságú 
szén-dioxid természetes forrásból származik. Normál fel-
tételek mellett (0 ˚C és 1 bar nyomás) ez is semleges, 
szagtalan, íztelen, színtelen, nem éghető gáz. Légköri 
nyomáson a CO

2 csak szilárd (szárazjég), vagy gázhalmaz-
állapotú lehet. A folyékony CO2 csak 5,18 bar feletti nyo-
máson létezik. A folyékony CO2 tárolása körülbelül 17 bar 
nyomáson történik -25 ˚C-on. Az élelmiszerekre vonatko-
zó antibakteriális hatás (a baktériumok szaporodásának 
gátlása) fontos tulajdonsága a szén-dioxidnak.

Cseppfolyós nitrogénCseppfolyós szén-dioxid 


