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Kriogen fagyasztas az elelmiszeriparban

Gyors és kiméletes fagyasztasi technologia

El6nyok:

® nagy fagyasztasi sebesség, kiméletes fagyasztas

® nagy hatasfoku héatadas a kriogén folyadék és a termék kozott

e minimalis nedvességveszteség

e igény szerint kialakithaté a rendszer cseppfolyds nitrogén vagy szén-dioxid
hitékozeggel torténd fagyasztashoz

e alacsony beruhazasi koltség

e egyszer( felépités, csekély karbantartasi igény

¢ alkalmazastechnikai mérnoki és miszaki tamogatas
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Kriogén fagyaszto berendezések

A cseppfolyds nitrogénnel, vagy cseppfolyds szén-dioxid-
dal m(kodé fagyasztd berendezések széles kapacitastar-
tomannyal mikoédnek. Rugalmas felhasznélasi lehet6se-
geket nyujtanak, konnyen bdévithetdk, és kisebb mére-
tliek, mint a hagyomanyos mechanikus rendszerek. A be-
rendezések nincsenek helyhez rogzitve, konnyen moz-
gathatdak.

Fagyasztészekrény — Kis fagyasztasi mennyiségek
és tételes (batch) gyartas esetén helytakarékos
megoldas.

Egyarant alkalmas hitésre, kéregfagyasztasra és mély-
hitésre. A termékeket egy keretes kocsi talcéira helye-
zik, amelyet ezutan betolnak a fagyasztészekrénybe. A
ventillatorok egyenletesen keringetik a hideg gazt a ku-
[6nb6z6 szintek kdzott az optimalis hdatadas és a homo-
gén htési, vagy fagyasztasi eredmény elérése érdeké-
ben. A duplaszekrények magas energiahatasfokot
biztositanak azaltal, hogy a hideg géazt véltakozva hasznal-
jak fel. Itt az egyik szekrénybdl - amelyben az élelmisze-
rek méar megfagytak - kifujt gazt a masik szekrénybe ve-
zetik at, a normél hédmérsékletld termékek eléhltésére.
Ez az eljards egyarant hasznalhatd kolbaszféléknél, hu-
soknal és pékaruknal, tovabbé kalonodsen érdekes megol-
dast nyujthatnak catering vallalkozasok, élelmiszerszalli-
tok és kdzponti konyhak szamara.
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Fagyasztoalagut - Folyamatos termeléshez, akar
1 tonna/ora teljesitménnyel.

A rendszer magas hatésfoka a termék beadagoléséanak ira-
nyaval szemben torténd optimalis hideggaz-ellenaramla-
son alapul. A h(it6kozeget egy hémérséklet éltal szabalyo-
zottszelepen és egy fuvokacsoporton keresztll permetezik
a csomagolatlan termékre. A cseppfolyds nitrogén kozvet-
len elparolgasaval keletkezé hideg gazt a keringeté ventil-
latorok dramoltatjak a széllitészalag, ill. a termékek folott. A
nedvességgel telitett atmoszféra és a rovid fagyasztasi idd
megakadalyozza a termék kiszaradasat, és az ebbdl eredé
nemkivanatos sulyveszteséget. A jégkrém- és édesség-
gyarték is hasznéljdk ezeket a fagyasztdalagutakat fagylal-
tok és fagylalttortédk kéregfagyasztésara, vagy teljes atfa-
gyasztasara.

Spiralfagyaszto — Amikor hely sziikében nincs lehet6-
ség hosszu szallitészalagok alkalmazasara, a spiralfa-
gyaszté magas fagyasztasi teljesitményt tesz lehetévé
kis alapteriileten.

A spirélfagyasztdban a széllitészalagot csigalépcsészerl-
en spirélalakban vezetik felfelé fligg&leges iranyban. A spi-
ralfagyasztokat dupla rendszerként is kialakithatjak a h(it6-
kdzeg minél jobb kihasznéalasa érdekében. Az elsé egység
az eléh(itést végzi, mig a masodik egység a kdzepéig atfa-
gyasztja a terméket.

Spirélfagyaszto
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.Q.F. forgodobos fagyaszté berendezés - Egyedileg,
kilonallé darabonként gyorsfagyasztott termékek (IQF
- Individually Quick Frozen)

A kulonalld darabonként gyorsfagyasztott termékek (IQF
- Individually Quick Frozen) elénye, hogy kisebb adagok is
kivehet6ek az dmlesztett csomagolasokbdl. Az forgddo-
bos fagyaszté kivaléan alkalmas hal- és husdarabok, da-
ralt husok, apré szemd, vagy darabolt zoldségek és gyu-
molcsok IQF mindségben vald lefagyasztasara. A hiito-
kozeg folyékony nitrogén, vagy szérazjég-hoé lehet. A ter-
méket egy szalagrendszer segitségével hosszu, szigetelt
forgdécsdbe, forgdédobba vezetik be. A forgas sebessége,
és a dob délésszoge igény szerint allithatd. A kor alaku
alagut élland¢ forgdsa megakadalyozza, hogy a termékek

Vibrofreeze
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egymashoz vagy a cséfalra ragadjanak. llyen mdédon az
|QF fagyasztd egységes és reprodukalhaté eredményt
biztosit, és egyidejlleg a készételek egyes alkotérészei-
nek kiméletes fagyasztasat is lehetévé teszi.

Vibrofreezer — Kis meéretii, vagy darabos termékek
egyedi, darabonkénti hiitése, fagyasztasa.

A Vibrofreezer egy forgérész nélkili fagyasztogép, mini-
malis helyigénnyel. A termékek elészdr cseppfolyds nit-
rogén furdébe kerllnek, majd azutan két vibrator rezgése
altal egy rozsdamentes fémspirdlon felfelé haladva eljut-
nak a felsé részben taldlhaté kimeneti nyildashoz. Ez az Uj,
vertikdlis felépitésl Vibrofreezer az alacsony nitrogénfo-
gyasztas mellett optimalis kihasznaltsaggal is bir.




Kriogén fagyasztas - mirdl is van sz6?

Csak nagyon magas fagyasztési
sebességnél (tobb mint 3 cm/h)
kristdlyosodik a sejt viztartalma
elég gyorsan ahhoz, hogy olyan
apro méretl jégkristalyok kelet-
kezzenek, melyek nem karosit-

nyos berendezéseknél 5%-os
értéket is eléré nedvességvesz-
teség kriogén fagyasztasnal ke-
vesebb, mint 1%, ezaltal az igy
fagyasztott termékek ismét izle-
tesek és étvagygerjesztdek fel-
engedés utéan.

jak a sejtstrukturat. A hagyoma- ’

Friss termék

Mélyh(tott cseppfolyds gazok, elsésorban kriogén nit-
rogén, vagy szén-dioxid felhasznaldsaval ezt nem csak
igen hatékonyan lehet elérni, hanem gazdasagosan is.
A kriogén fagyasztasi mddszerrel a fagyasztando aruk
kozvetlen érintkezésbe kerlilnek a hitékdzeggel. Az
extra gyors fagyasztassal megakadalyozhaté az aruk ki-
szaradasa és a nemkivanatos sulyveszteség. A kriogén
gazokkal valé fagyasztas kilondsen célszer( prémium

Nitrogén vagy szén-dioxid?

mikorkristalyok
sejtek

makorkristéalyok

Kriogén Nem kriogén
fagyasztas fagyasztas

mindségu, feldolgozott vagy eléregyartott élelmiszerek-
nél, példaul nyershusoknal, huskészitményeknél, gyor-
san elkészitheté ételeknél, sutbipari termékeknél, ha-
laknal, kagylokndl, spargéanal és eperféléknél. A jég-
krémek, tortak és gyimolcsos slitemények hidegsok-
kolasa kulon elényokkel is jar, mivel segitségével elke-
rilhetd a konturok és dekoréaciok sérilése a csomago-
las soréan.

A hltéshez és fagyasztashoz a cseppfolyds nitrogénben és szén-dioxidban tarolt , hidegenergia” hasznalhato fel. A h(t6-
koézeg megvélasztasa az alkalmazastél figg. Mindkét hlitékozeg semleges, nem lépnek reakcidba az élelmiszer anyagaval,
kUlonosebb mellékhatas nélkll kozvetlenll rapermetezheték a hlitendd, fagyasztandd termékre. A nitrogén és a szén-
dioxid élelmiszeripari adalékanyagok, hasznélatuk torvényi szabalyozas altal is engedélyezett az élelmiszergyartasban.

Cseppfolyés szén-dioxid
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A Messer Hungarogéz altal eldallitott nagytisztasagu
szén-dioxid természetes forradsbdl szarmazik. Normal fel-
tételek mellett (0 °C és 1 bar nyomas) ez is semleges,
szagtalan, iztelen, szintelen, nem égheté gaz. Légkori
nyomason a CO, csak szilard (szérazjég), vagy gazhalmaz-
allapotu lehet. A folyékony CO, csak 5,18 bar feletti nyo-
mason létezik. A folyékony CO, tarolasa korulbelil 17 bar
nyomason torténik -25 ‘C-on. Az élelmiszerekre vonatko-
z6 antibakterialis hatds (a baktériumok szaporodasanak
gatlasa) fontos tulajdonsaga a szén-dioxidnak.

Cseppfolyos nitrogén

l—-lﬁ

Gourmet n

A nitrogén semleges inert gaz, szokdsos kornyezeti felté-
telek ko6zott nem |ép reakciéba méas anyagokkal. Az alta-
lunk belélegzett levegének mintegy 78%-at alkotja. Lég-
koéri nyomason -196 “C-on cseppfolydsodik. Eldéllitdsa a
levegBbdl torténik levegbszétvalasztassal.
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